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DINERKAART
We serveren het diner van 17.00 tot 21.00 uur.
Bent u gevoelig voor allergenen? Geef uw wensen dan even door aan uw gastheer of gastvrouw.

aioli | tapenade
Broodplankje*   5,50

2 soorten ham | fuet | manchego kaas  
olijf | cornichons | canapé

Proeverij voor 2 personen  17,50

dagelijks wisselende soep
Soep van de dag  7,00

Tomaat - paprikasoep*  7,00

Salade  3,50
Seizoensgroente  3,50
Nasi  3,50
Zoete aardappelfriet  3,50
Ambachtelijke friet  3,50

tonijn | haricots verts | ei | rode ui | olijf
Niçoise salade  10,50

Tortilla | zeekraal | kerrie crème
Huisgemaakte gravad lax  12,50

romige knoflook - kruidensaus
Gamba’s  11,00

Vis voorgerechten

risotto | piri - piri - tomatensalsa
Gegrilde sardines  19,00

heekfilet | friet | salade | remouladesaus 
Fish and chips  18,00

spinazie | mozzarella | hollandaisesaus
Zalm lasagne  18,50
Vis hoofdgerechten

Tataki van diamanthaas
oosterse bereiding | sesam | ponzu dressing | lente ui

 11,50

Ibericoham
spicy chorizo bitterballen | truffelmayonaise 
groene asperges

 13,00

Javaanse kipvleugeltjes
gember-yoghurt dip

 10,50

Vlees voorgerechten

aardappeltaart | seizoensgroente 
chimichurri of aioli

Housesteak 21,50

pindasaus | nasi | rode curry kroepoek | zoetzuur
Saté van kippendijen 18,00

angus burger | jalepeño peper | relish 
Old Amsterdam  | bacon | gefrituurde uienringen

Chef’s burger 18,50

Vlees hoofdgerechten

Tartaar van rode biet*
quinoa | geitenkaas | kruidenolie

 10,50

Halloumi salade*
gegrilde halloumi | haricot verts | ei | rode ui | olijf 

 10,50

Huisgemaakt vegetarisch taartje*
frisse salade | truffel

 11,50

Vega voorgerechten

Smokey tofu | brioche bun | relish | jalapeno peper  
Old Amsterdam | gefrituurde uienringen

Chef’s tofuburger*  17,50

pindasaus | nasi | cassave kroepoek | zoetzuur
Gegrilde soja saté*  16,00

ricotta | spinazie | tomatensaus | parmezaan
Tortellini*  17,00

Vega hoofdgerechten

Lekker voor erbij...
Chocolade lavacake
frambozen sorbet

 8,00

Bitterkoekjes  parfait
gekaramelliseerde noten| amaretto | karamel

 7,00

Crema catalana
vanille ijs

 7,00

IJsproeverij
3 soorten ijs van ijsboerderij ‘de oude schuur’

 7,00

Kaasplateau
Hollandse paddenstoelen kaas | boer’n trots 
Roche Baron | Reypenaer |  kletzenbrood

 9,50

Nagerechten

Alle bovengenoemde prijzen zijn in euro en inclusief btw.

* vegetarisch 
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DINNER MENU
Dinner is served from 17:00 to 21:00
Our dishes may contain allergens. 
Please notify your host or hostess, if you are extra susceptible for them.

aioli | tapenade
Bread platter*   5,50

2 types of ham | fuet | manchego cheese  
olives | pickles | canapé

Aperitif platter for two  17,50

daily changing soup
Soup of the day  7,00

Tomato - bell pepper soup*  7,00

Salad  3,50
Seasonal vegetables  3,50
Fried rice  3,50
Sweet potato fries  3,50
Rustique fries  3,50

tuna | haricots verts | egg | red onion | olive
Niçoise salad  10,50

Tortilla | samphire | curry cream
Homemade gravad lax  12,50

creamy garlic-herbs sauce
King prawns  11,00

Fish starters

risotto | piri - piri - tomato salsa
Grilled pilchard  19,00

hake fillet| fries | salad | remoulade sauce 
Fish and chips  18,00

spinach | mozzarella | hollandaise sauce
Salmon lasagne  18,50
Fish main course

Tataki of tenderloin
oriental style | sesame | ponzu dressing | spring onion

 11,50

Ibericoham
spicy chorizo ‘bitterballs’ | truffle mayonaise 
green asparagus

 13,00

Javanese chickenwings
ginger - yoghurt sauce

 10,50

Meat starters

potato pie | seasonal vegetables 
chimichurry or aioli

Housesteak 21,50

satésauce | fried rice | red curry cracker | sweet and sour
Chicken saté 18,00

angus burger | jalepeño peper | relish 
Old Amsterdam  | bacon | fried onion rings

Chef’s burger 18,50

Meat main course

Tartar of beetroot*
quinoa | goat cheese | herb oil

 10,50

Halloumi salad*
grilled halloumi | haricot verts | egg | red onion| olive

 10,50

Homemade vegetarian pie*
fresh salad | truffle

 11,50

Vegetarian starters

Smokey tofu | brioche bun | relish | jalapeno peper  
Old Amsterdam | fried onion rings

Chef’s tofu burger*  17,50

satésauce | fried rice | cassava cracker | sweet and sour
Grilled soy saté*  16,00

ricotta | spinach | tomato sauce | parmesan cheese
Tortellini*  17,00

Vegetarian main course

Sides
Chocolate lava cake
raspberry sorbet

 8,00

Dutch bittercookies  parfait
carmelised nuts| amaretto | caramel

 7,00

Crema catalana
vanilla ice cream

 7,00

Ice cream tasting
3 types of artisanal ice cream from  ‘de oude schuur’

 7,00

Cheese platter
Dutch mushroom cheese | farmer’s pride 
Roche Baron | Reypenaer | Austrian kletzenbrot

 9,50

Desserts

All above mentioned prices are in euro and include VAT.

* vegetarian 


